Astiparti
Antipasta Bellavista

(Gemischte \/orPesise, [Hors d'oeuvres assorties, mixed hors d’oeuvres)

(Geréuchter Entebrust, Foitrine de canard Fumée, smoked duck breast)

Bressols com Pomfelma Ross ¢ Rucols

(Veltliner Bresaola mit Rosa Grape?ruit und Rauke, Viande s¢chée Pamplemousse rosé et roquette,
dried meat Pink grapc]cruit and rocket)
(Gemischte gcgri”te Gemiise und K sse, Légumcs diverses et
Fromage T omino gri”és, mixed vegetables and | omino cheese on the gri”)
[
(Seefische \/orsPeise, [Hors d'oeuvre du | _ac, mixed fishes of our| ake)
Astipaste AL Mare
(Meerfische \/orspeise, [Hors d’ceuvre de poissons de la mer, Seafood hors d’ceuvres )

(Nizzardische Salat, Salade nicoise, Nicoise salad)

(msalats Caprese

(Tomatcm Mozzarc”a und Origan, Tomatcs, mozzarella et origan,

Tomatocs} mozzarella and oregano)

Primi Diatti
Zupps Al Giorme

(Tagcssuppe, Fotagc c{ujour, Dag’s Soup>
Muestrone i Verdine
(Cjcmﬂscsuppc, Fotagc de Iégumcs, Soup of mixed vcgctablcs)

Rusotte al Puct Persica
(Reis mit Barschmct, Risotto avec filet de Perche}

Rice with perch fillet)
Ruviol dells Cle
(Ravioli Haus Art, Raviolis Maison)
Spaghette Pachine ¢ Moppandlla
(Nudeln Pachinotomaten und Biiffelkase. 5Paghetti T omates Pachino
ct fromage mou. Spaghetti [achino tomatoes and buffalocheese)

P u “u‘ l ‘ uM. u, )]

(Makkaroni Comersee Art, Macaronis du | ac,
Macaronis | ake (Como stgle)
(K artoffelnocken mit Filzen. Noques de pommes aux champignons
Fotatocs ciump]ings with mushrooms)



Deser

lavardlo s Carciofi
(Felchen mit Artischocken, | avaret du lac aux artichauts,
| avaret fish with artichokcs)
(Barschmct mit Mandeln, Filet de Perche aux amandes,
Fillet of Perch with almonds)
Fritte Miste A lago
(Gemischte Seefischefritiire, [Friture de poissons de lac,
mixed fried fishes of our Iake)
Gamberowi Salsa agli Apumi. ¢ Riso Pilaf
(Gamclcn Zitrus)crijchtcsaucc und Kcis, Ecrevisscs sauce c{’agrumcs

et riz, King prawns citrusfruits sauce and rice)

Coppe alla Marinana

(Miesmuscheln nach Matrosenart, Moules mariniéres, Mussels marinara stgle)

Rombe alls Mediterranes

(Steinbutt mit Oliven und | omaten, | ourbot a la méditerranéenne,
T ourbot with tomatoes and olives)

Cari
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(Rindpilct mit Kosep?egcr, f:ilct de boeuf au Poivre rose
Beef fillet with Pinl( Pepper)

Cateandriand con Salis Bomen ¢ Vodure dla Griglia
(Doppelrinc{met, Chateaubriancl, Double tenderloin)
(Ka“asl(otolett mit GemUsewUr‘Fe!, Céte de veau avec dés de Iégumes,

Veal loin with diced vcgetablcs)

Ossobuce di Vitllo alls Milasese cor Risollo
(K albshaxen mit Reis, Jarret de veau avec Riz, Shin of veal with Rice)
Ontcclia A’ Elfprte Primavera
(DopchKa”}skotc[ctt Mi!ancsc, double Cétc de veau Panéc,
double Veal loin Milanese)

Surems & Pollo alls Lombarda

(Huhnerbrustchen mit Fetersilie, Supréme de Poulet au Persi[,
Preast of chicken with Parslcy sauce)



