ANTIPASTI

Bocconcini di girello di vitello con salsa tonnata al Marsala (3-7-12)
Veal with Marsala and tuna sauce - Kalbfleisch mit Marsala und Thunfischsauce - Veau a la sauce Marsala et thon

Calamari ripieni su salsa rosata (1-3-14)
Filled squids - Geflllter Tintenfisch - Calamars farcis

Padellata di molluschi misti al vino bianco (12-14)
Mixed molluscs with white wine - Weichtiere gemischt mit Weifwein - Mollusques mélangés sauce au vin blanc

Polpo alla Gallega cotto al vapore (7-14)
Galician octopus - Galizischer Oktopus - Poulpe galicien

Spaghetti di tonno fresco con crema al Taleggio e granella di pistacchio tostato (7)
Fresh tuna with Taleggio cream and pistachios - Frischer Thunfisch mit Taleggiocreme und Pistazien -
Thon frais creme de Taleggio et pistaches

Tartare di manzo con tuorlo croccante e salsa al guacamole (3)
Beef tartare with crunchy yolk and guacamole sauce - Rindertatar mit knusprigem Eigelb und Guacamole-Sauce -
Tartare de boeuf jaune d'oeuf croustillant et sauce guacamole

Uovo poché con spinaci, foie gras e tartufo nero (3-7)
Poached egg with spinach, foie gras and black truffle - Pochiertes Ei, Spinat, Foie gras, schwarzem Truffel -
Oeuf poché aux épinards, foie gras et truffe noire

PRIMI PIATTI

Gnocchi fatti in casa allo scarpariello (1-3-7)
Home made dumplings - Hausgemachte Knodel - Noques fait Maison

Lasagna alla bolognese (1-7-9)

Paccheri ai crostacei (gamberoni, scampi e mezzo astice) (1-2-12)
Paccheri with crustaceans ans % lobster - Paccheri mit Krebstieren und % Hummer - Paccheri crustacés et % homard

Risotto ai frutti di mare (12-14) x 2 persone
Risotto with seeafruits - Risotto Meerfriichte - Risotto aux fruits de mer

Spaghetti alla chitarra alla carbonara di mare (1-2-3-4-14)
Spaghetti with sea carbonara - Spaghetti mit Meercarbonara - Spaghetti carbonara de mer

Tagliolini neri fatti in casa con rana pescatrice (1-3-4)
Black tagliolini monkfish sauce - Schwarz Tagliolini Seeteufelsauce - Tagliolini noirs sauce de lotte

Trofie al pesto con patate e fagiolini (1-7)
Trofie pesto, green beans and potatoes - Trofie pesto, Bohnen, Kartoffeln - Trofie pesto haricots et pommes



SECONDI PIATTI

Cous cous seppie e polpo con verdure e lequmi (1-14)
Cous Cous cuttlefish and octopus - Cous Cous Tintenfisch und Oktopus - Couscous poulpe et seiches

Filetto di branzino alla griglia con vinaigrette al limone (4)
Fillet of sea bass on the grill - gegrillte Wolfsbarschfilet - Filet de loup de mer grillé

Filetto di orata al vapore con salsa olandese (3-4-7)
Steamed fillet of sea bream sauce hollandaise - Gedamptfes Doradenfilet - Filet de daurade vapeur

Fritto misto di gamberi e calamari con salsa tartara (1-2-3-14)
Fried prawns and squids - gebratene Garnelen und Tintenfisch - Gambas et calamars frits

Spigola in crosta di verdure (1-4-7)
Fillet of sea bass vegetables crust - Wolfsbarschfilet GemUsekruste - Filet de loup de mer crolte de légumes

Trancio di luccio perca al burro e salvia con panna acida e pure di patate (1-7)
Slice of pike perch sour cream - Zanderschnitzel Sauerrahm - Tranche de sander creme fraiche

Costolette d’agnello con pesto di menta e verdurine
Lamb chops and mint sauce - Lammkoteletten Minzesauce - Cotelettes d’agneau a la menthe

Filetto di manzo all’aceto balsamico (1-7-12)
Fillet of beef balsamic vinegar - Rindefilet Balsamico Essig - Filet de boeuf vinaigre balsamique

Petto d’anatra all’arancia (3)
Breast of duck orange sauce - Entenbrust Orange sauce - Magret de canard a I'orange

Picanha di manzo in padella con il suo fondo e patate al forno (9)
Beef Picanha - Rind Picanha - Picanha de boeuf

Tutti i secondi piatti sono accompagnati da verdurine di stagione al vapore
All main courses are served with vegetables

CONTORNI

Patate al forno

Patate fritte



LA NOSTRA PROPOSTA DI LAGO
Antipasto misto di lago (1-3-7-9)
Mixed fishes of the lake - Gemischte Seefische hors d’oeuvres - Hors d’oeuvres de poisson du lac

Risotto al pesce persico (7) x 2 persone
Risotto with perch fish - Risotto with Seebarschfilet - Risotto filets de perche

INSALATE

Cesar salad (1-7)
Insalata, pollo, pane tostato, scaglie di Grana Padano e salsa leggera allo yogurt

Insalata mista

Insalata nizzarda (3-4)
Insalata, patate, fagiolini, pomodori, uova sode e tonno

Insalatona (7-4)
Insalata, radicchio, cetrioli, pomodori, mais, Mozzarella di bufala, scaglie di Grana Padano e tonno

MENU BAMBINO

Lasagnetta alla bolognese, cotoletta di vitello e patatine fritte (1-3-7-9)

DESSERT

Crostata alla frutta e crema pasticcera (1-3-7)

Mascarpella con cardamomo e granella di pistacchio (1-3-7)
Mousse al cioccolato (1-3-7)

Panna cotta ai frutti di bosco (7)

Tiramisu rivisitato dallo chef (1-3-7)

Torta dello chef (1-3-7-8)

Tris di gelati (3-7-8)

Sorbetto (3-7)



LA NOSTRA PROPOSTA DI VINI

BIANCHI

Local Wine Lombardia

Alpi Retiche I.G.T. Bianco Valtellina “Opera” - Mamete Prevostini
Le Calderine I.G.T. Terre Lariane - Cantina Angelinetta

Munciar I.G.T. Terre Lariane - Terrazze di Montevecchia

Primo Passo |I.G.T. Terre Lariane - Terrazze di Montevecchia

Lombardia

Lugana Perla D.O.P. - Perla del Garda

Lugana Superiore D.0.P. Madonna della Scoperta - Perla del Garda
Pinot Nero vinificato bianco frizzante “Pajss” - Tenuta Travaglino
Riesling “Campo della Fojada” D.O.C. - Tenuta Travaglino

Abruzzo
Pecorino Superiore d’Abruzzo D.O.C.G. - Orlandi Cantucci Ponno

Campania
Falanghina I.G.T. Campania - Petilia

Greco di Tufo D.O.C.G. - Petilia

Friuli Venezia Giulia

Pinot Grigio D.O.C. - Lis Neris

Sauvignon D.O.C. Friuli Colli Orientali - Monviert
Pinot Grigio “Gris” Valle dell’lsonzo - Lis Neris
Ribolla Gialla “BBK” - Lis Neris

Sauvignon Blanc “Picol” Valle dell’lsonzo - Lis Neris

Piemonte
Gavi D.0O.C.G. del Comune di Gavi “Granée” - Beni di Batasiolo
Chardonnay Langhe D.O.C. Vigneto Morino - Beni di Batasiolo

Sicilia
Grillo Sicilia D.O.C. Resilience - Colomba Bianca

Toscana
Vermentino Riserva D.O.C. Montecucco “Irisse” - Castello Colle Massari

Trentino Alto Adige
Chardonnay “Caliz” - Kurtatsch Kellerei-Cantina
Gewurztraminer “Arneis” - Kurtatsch Kellerei-Cantina

Veneto
Lugana D.O.C. Santa Cristina Zenato



ROSSI

Local Wine Lombardia

Ca del Mot I.G.T. Terre Lariane - Cantina Angelinetta

Sforzato di Valtellina D.O.C.G. “Il Montescale” - Nicola Nobili

Valtellina Superiore D.O.C.G. Riserva - Mamete Prevostini

Grumello Valtellina Superiore D.O.C.G. - Nicola Nobili

Grumello Valtellina Superiore D.O.C.G. “Vigna Sassina” - Mamete Prevostini
Inferno Riserva Valtellina Superiore D.0O.C.G. - Nicola Nobili

Sa’'Les I.G.T. Terre Lariane - Terrazze di Montevecchia

Sassella Valtellina Superiore D.O.C.G. - Nicola Nobili

Sassella Valtellina Superiore D.0.C.G. “Sommarovina” - Mamete Prevostini

Lombardia

Bonarda Vivace “Moranda” Oltrepo Pavese D.O.C. - Tenuta Travaglino

Pinot Nero “Pernero” Oltrepo Pavese D.O.C. - Tenuta Travaglino

Pinot Nero Riserva “Poggio della Buttinera” Oltrepo Pavese D.O.C. - Tenuta Travaglino
Terre Lunari Rosso Benaco Bresciano |.G.P. - Perla del Garda

Abruzzo
Montepulciano d’Abruzzo Podere “La Regia Specula” D.O.C.G. - Orlandi Cantucci Ponno

Emilia Romagna
Lambrusco di Sorbara D.O.P. - Podere Il Saliceto

Friuli Venezia Giulia
Cabernet Sauvignon Valle dell’lsonzo - Lis Neris
Merlot D.O.C. “Martagona” Friuli Colli Orientali - Monviert

Piemonte

Barbera d’Alba D.O.C.G. - Beni di Batasiolo

Barbera d’Alba “Sovrana” D.O.C. - Beni di Batasiolo
Barolo D.O.C.G. - Beni di Batasiolo

Nebbiolo d’Alba D.O.C. Superiore - Beni di Batasiolo

Sicilia
Nero D’Avola Resilience D.O.C. - Colomba Bianca

Toscana

Bolgheri Rosso “Le Pievi” - Fabio Motta

Brunello di Montalcino “Campogiovanni” D.O.C.G. - San Felice
Brunello di Montalcino San Giorgio“Ugolforte”D.0.C.G. - Colle Massari
Chianti Classico “Brolio” D.O.C.G. - Barone Ricasoli

Chianti Classico Riserva “Brolio” D.0O.C.G. - Barone Ricasoli

Trentino Alto Adige
Lagrein Alto Adige D.O.C. - Kurtatsch Kellerei-Cantina
Pinot Nero Riserva “Hirsch” Alto Adige D.O.C. - Steinhaus

Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Mordépio - Antolini
Ripassa Valpolicella Superiore D.O.C. - Zenato

Ripasso Valpolicella Superiore - Antolini



ROSATI

Local Wine Lombardia

Alpi Retiche I.G.T. Rosato Valtellina “Monrose” - Mamete Prevostini
Rosato I.G.T. Terre Lariane - Cantina Angelinetta

4H.0’ I.G.T. Terre Lariane - Terrazze di Montevecchia

Lombardia
Pinot Grigio “Ramato” D.O.C. Oltrep0 Pavese - Tenuta Travaglino
Rosé del Garda “Valtenesi” D.O.C.G. - Perla del Garda

Trentino Alto Adige
Pinot Nero Rosato “Pinose” - Kurtatsch Kellerei-Cantina

LE MEZZE BOTTIGLIE

BIANCHI 0.375 ml

Friuli Venezia Giulia
Pinot Grigio D.O.C. - Lis Neris

Trentino Alto Adige
Gewurztraminer “Arneis” - Kurtatsch Kellerei-Cantina

Veneto
Lugana D.O.C. Santa Cristina Zenato

ROSSI 0.375 ml

Local Wine Lombardia
Sforzato di Valtellina D.O.C.G. “Corte di Cama” - Mamete Prevostini

Friuli Venezia Giulia
Cabernet Sauvignon Valle dell’lsonzo - Lis Neris

Piemonte
Barolo D.O.C.G. - Beni di Batasiolo

Toscana
Brunello di Montalcino “Campogiovanni” D.O.C.G. - San Felice
Chianti Classico “Brolio” D.O.C.G. - Barone Ricasoli

Veneto
Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. - Zenato
Ripassa Valpolicella Superiore D.O.C. - Zenato

BIANCHI E ROSSI 0.500 ml

Lombardia
Lugana Perla D.O.P. - Perla del Garda
Terre Lunari Rosso Benaco Bresciano |.G.P. - Perla del Garda



DOLCI

Piemonte
Moscato d’Asti D.O.C.G.” Bosc D’la Rei” - Beni di Batasiolo

Toscana
Passito di Toscana “Granello” 0.375 - Barone Ricasoli

BOLLICINE

Lombardia

Metodo Classico Oltrepo Pavese “Cuvée 59” D.O.C.G. - Tenuta Travaglino
Franciacorta Brut “Emozione” 2016 D.O.C.G. - Villa Franciacorta
Franciacorta Cuvette 2015 D.O.C.G. - Villa Franciacorta

Franciacorta Extra Blu 2015 D.O.C.G. - Villa Franciacorta

Franciacorta Mon Saten 2016 D.O.C.G. - Villa Franciacorta

Franciacorta Pas Dosé “Diamant” 2015 D.O.C.G. - Villa Franciacorta
Franciacorta Rose “Boke” Brut 2015 D.0O.C.G. - Villa Franciacorta

Emilia Romagna
Metodo Classico Rosé Malbolle 2019 - Podere Il Saliceto

Piemonte
Metodo Classico Spumante Brut Millesimato 2015 - Beni di Batasiolo

Trentino Alto Adige
Blanc de Blancs Alto Adige Spumante Riserva D.O.C. Pas Dosé “600” - Kurtatsch Kellerei-Cantina

Veneto
Prosecco Valdobbiadene Superiore “Sergio” - Mionetto




| NOSTRI VINI' AL BICCHIERE

BIANCHI

Lombardia
Lugana DOP Ora - Perla del Garda

Piemonte
Chardonnay Serbato - Beni di Batasiolo

Friuli Venezia Giulia
Ribolla Gialla - Monviert

ROSSI

Piemonte
Barbera d’Alba DOC - Beni di Batasiolo
Barolo DOCG — Beni di Batasiolo

Toscana
Chianti Classico - Brolio

Trentino Alto Adige
Teroldego Vigneti delle Dolomiti IGP - Madonna delle Vittorie

ROSATI
Toscana
Rosato Toscana IGT - Castello di Radda

DOLCI
Piemonte
Brachetto d’Acqui DOCG - Beni di Batasiolo
Moscato Spumante Dolce - Cascina Fonda
BOLLICINE

Trentino Alto Adige
Trento DOC Brut Rose - Madonna delle Vittorie

Veneto
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut - Mionetto
Prosecco Rosé DOCG - Mionetto



